
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Spezialitäten der Konditorin 
 
*Die Produkte sind vom Gewicht abhängig und der Preis kann variieren. 
Die Produkte sollen mit einer Temperatur von max. 12°C Grad gelagert werden. Die 
Truffes sowie die Caramel sind mit frischen Zutaten produziert. Optimale Temperatur 
max. 8°C Grad und innerhalb von 10 Tagen geniessen. 

Mindestens 5 Tage Vorbestellung die Flaschen sind nur während Weihnachtszeit 
und Ostern produziert 

Lieferkosten 10.- bis 30.- je nach Kilometer oder Versandkosten je nach Gewicht + 
3.- Verpackung 

 

 

 

Schoggistängeli mit trockenen Früchten, ca. 23g / Stk Mind. 
Bestellmenge 5 Stk pro Sorte.  
 
Haselnuss, Mandeln, Aprikosen,  Pistazien, Cranberries 
 
Milch: Nr. Art.  202169  
Dunkel: Nr. Art. 202170  
 
Prix:  2.70 / Stk 
 

 

Mini mini Schoggitafel gemischt nach Wahl, ca. 10g/Stk 
Milch : Milch, Haselnuss, Mandeln, Gianduja, Pistazien, Orange confits 
Dunkel: Dunkel, Haselnuss, Mandeln, Himbeeren, Pistazien, Orangen 
confits 
 
Nr. Art.   202164    
 
Prix:  5.80 / 100g 
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Verschiedene Mini 
Schoggitafel Milch 
 
Art. Nr. 202115 
Milch 35g 
Preis/Stk: 3.20 
 
Art. Nr. 202116 
Haselnuss ca.40g 
Preis/Stk: 3.50 
 
Art. Nr. 202117 
Mandeln ca. 40g 
Preis/Stk: 3.50 
 
Art. Nr. 202118 
Pistazien ca. 38g 
Preis/Stk: 3.70 
 
Art. Nr. 202125 
Orange confit ca. 38g 
Preis/Stk: 3.80 

Verschiedene Mini Schoggitafel 
Dunkel 
 
Art. Nr. 202119 
Dunkel 35g 
Preis/Stk: 3.20 
 
Art. Nr. 202120 
Himbeeren 36g 
Preis/Stk: 3.60 
 
Art. Nr. 202121 
Haselnuss ca.40g 
Preis/Stk: 3.50 
 
Art. Nr. 202122 
Mandeln ca. 40g 
Preis/Stk: 3.50 
 
Art. Nr. 202123 
Ingwer ca.38g 
Preis/Stk: 3.60 
 
Art. Nr. 202124 
Pistazien ca. 38g 
Preis/Stk: 3.70 
 
Art. Nr. 202125 
Orange confit ca. 38g 
Preis/Stk 3.80 
 

 

Mini Schoggitafel dekoriert 
nach Wunsch Milch, Dunkel 
oder Weiss 
 
Art. Nr.  202127 Milch 
Art. Nr. 202129 weiss 
 
Preis :   4.90 
 

Mini Schoggitafel dekoriert nach 
Wunsch Dunkel 
 
 
Art. Nr. 202128 Dunkel 
 
 
 
Preis :   4.90  
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Fohe Weihnachten, Frohe Ostern, 
Erstkommunion, Geburstag, 

Hochzeit... 
 
 

 

Mini Schoggitafel dekoriert 
nach Wunsch Milch oder 
Weiss und mit Aromen 
Milch : Art. Nr. 202166, 
Haselnuss, Mandeln 
Pistazien, Orange confit 
 
Weiss: Art. Nr. 202168, 
Haselnuss, Mandeln, 
Pistazien, Himbeeren 
 
 
Preis :   von 5.20 – 5.50 je 
nach Wahl von Aromen 

Mini Schoggitafel dekoriert nach 
Wunsch Dunkel und mit Aromen 
Dunkel: Haselnuss, Mandeln, 
Himbeeren, Pistazien, Orange 
confit 
 
 
 
Art. Nr. 202167 
 
 
 
 
Preis :  von 5.20 – 5.50 je nach 
Wahl von Aromen  

 
Aromen 
Milch :  Ganache Milch als Basis, Marc de champagne, Amaretto 
Dunkel: Ganache Dunkel als Basis, Absinthe, Cointreau, Likör Himbeeren  

 

Mini Champagner Flasche 
lose im Beutel 
Art. Nr.  202158 
 
Preis:      11.- / 100g 

Mini Champagner Flasche lose im 
Beutel 
Art. Nr.  202159 
 
Preis:      11.- / 100g 

 

Mini Champagner 4 
Flaschen ca. 50g 
Max. 1 Arome 
 
Art. Nr.  202160 
 
Preis:      5.50 
 

Mini Champagner 4 Flaschen ca. 
50g 
Max. 1 Arome 
 
Art. Nr.  202161 
 
Preis:      5.50 
 

 

Mini Champagner 9 
Flaschen ca. 110g 
Max. 2 Aromen 
 
Art. Nr.  202162 
 
Preis:      15.50 

Mini Champagner 9 Flaschen ca. 
110g 
Max. 2 Aromen 
 
Art. Nr.  202163 
 
Preis:      15.50 
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Bestellformular Spezialitäten der Konditorin 
Name: 

Vorname: 

Adresse: 

Tel. Nr.: 

E-Mail-Adresse: 

Abhol- Lieferdatum: 
Lieferkosten 10.- bis 30.- je nach Kilometer oder Versandkosten je nach Gewicht + 
3.- Verpackung 
 
*Die Produkte sind vom Gewicht abhängig und der Preis kann variieren. 
Die Produkte sollen mit einer Temperatur von max. 12°C Grad gelagert werden. Die 
Truffes sowie die Caramel sind mit frischen Zutaten produziert. Optimale Temperatur 
max. 8°C Grad und innerhalb von 10 Tagen geniessen. 
 
 
Artikel Nr. Bezeichnung Menge Preis 

    

    

    

    

    

    

    

 
 


