Florence Niederhauser

Glutenfreie Produkte und Schokolade

*Die Produkte sind vom Gewicht abhangig und der Preis kann variieren.

Die Produkte sollen mit einer Temperatur von max. 12°C Grad gelagert werden. Die Truffes
sowie die Caramel sind mit frischen Zutaten produziert. Optimale Temperatur max. 8°C Grad
und innerhalb von 10 Tagen geniessen.

Mindestens 5 Tage Vorbestellung

Lieferkosten 10.- bis 30.- je nach Kilometer oder Versandkosten je nach Gewicht + 3.-
Verpackung.

Beutel mit Dorrfriichte und Schokolade gemischt. ca. 200g*

Art.Nr. 202004
Preis : 7.90/100g

5 Tage Vorbestellung

Einwegteller mit Doérrfriichte und Schokolade

Art.Nr. 202000
Preis: 33.00

5 Tage Vorbestellung




Dessert 0D Sehogge

Florence Niederhauser

Glutenfreie Produkte und Schokolade

Schoggimandeln Dunkel Schokolade 65%, Beutel a 200 g,
Mind. Bestellmenge 2 x 200g*

Art.Nr. 202020
Preis: 10.20 /1009
5 Tage Vorbestellung

Caramel, Beutel a 150g, Mind. Bestellmenge 2 x 150g*

Art.Nr. 202025
Preis: 6.70/ 1509

5 Tage Vorbestellung

Champagner Truffes*

Art.Nr. Preis
1509 202106 14.70
2509 202107 24.50
5009 202108 49.00

5 Tage Vorbestellung

Pick-Nick TV, Beutel a 100g, Mind. Bestellmenge 2 x 100g*

Art. Nr.: 500510 Milch
Preis: 5.50/1009g
Art. Nr.: 500509 Dunkel
Preis: 5.50/1009g

5 Tage Vorbestellung

Orangen glasiert V4, Beutel a 100g, Mind. Bestellmenge 2 x

100g*
Art. Nr. : 500508
Preis: 10.20 / 100g

5 Tage Vorbestellung

Praliné mit Libecker Marzipan, Beutel a 100g,
Mind. Bestellmenge 2 x 100g*

Art. Nr. : 500510
Preis: 5.70/100g

5 Tage Vorbestellung

info@dessert-schoggi.ch, www.dessert-schoggi.ch, 2520 La Neuveville, 079 396 12 14
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Florence Niederhauser
Glutenfreie Produkte und Schokolade
Bestellformular siisse Leckereien
Name:
Vorname:
Adresse:
Tel. Nr.:

E-Mail-Adresse:

Abhol- Lieferdatum:
Lieferkosten 10.- bis 30.- je nach Kilometer oder Versandkosten je nach Gewicht + 3.-
Verpackung.

*Die Preise sind vom Gewicht abhangig und kdnnen variieren. Die Produkte sollen mit einer
Temperatur von max. 12°C Grad gelagert werden. Die Truffes sowie die Caramel sind mit
frischen Zutaten produziert. Optimale Temperatur max. 8°C Grad und innerhalb von 10
Tagen geniessen.

Artikel Nr. Bezeichnung Menge Preis
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